Py ALSH COBAS Py
NOVEMBRE 2025

REPAS GOUTER

Roti de porc issu de porc Label Rouge @€ - Sauce moutarde  Cake du Chef aux pépites
Haricots verts Bio persillés @ de chocolat @

Edam Bio @
Pomme Bio @

REPAS GOUTER

Penne sauce créeme et emmental
Yaourt sucré de la ferme « La Vache Charentaise »
Clémentine

Jus d’'orange

MERCREDI 05/11

Gateau saveur citron
Banane Bio @

MERCREDI 12/11

Friand au fromage Gaufre liégeoise
Beignet de calamars a la romaine Pomme Bio @
Epinards

Salade de fruits au sirop

REPAS

Lasagne au bceuf ()
Cantal AOP @ T ®
Créme dessert & la vanille Banane Bio

GOUTER

Géateau du Chef au yaourt o

MERCREDI 26/11 “

. . B _ - Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
EbBlo OPIat signature @Prodmt labellisé DOngme France @Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



P ALSH COBAS P
DECEMBRE 2025

REPAS GOUTER

Filet de Poisson pané MSC )

Purée de pommes de terre et carottes
Pont 'Evéque AOP @)

Smoothie patissier pomme bio poire

REPAS GOUTER

Endives — Vinaigrette au miel

Pulled Pork () - Sauce barbecue
Purée de pomme de terre du Chef
Banane Bio @

Gaufrette Quadro
Pomme Bio D

MERCREDI 03/12

Brioche
Clémentine

MERCREDI 10/12

Salade Iceberg — Vinaigrette Biscuit pompon
Parmentier de canard Jus de pomme
Banane Bio @
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. . B _ - Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
®Blo OPIat signature @Prodmt labellisé DOnglne France @Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



