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o ALSH COBAS ®
® Du 22/12 au 26/12/2025
N
REPAS GOUTER
N Betteraves Bio @ - Vinaigrette Brioche
g Galette végétarienne du Chef Pomme Bio @
=) Haricots verts Bio persilles @
Flan nappé caramel
~ REPAS GOUTER
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"«:’ Avocat (salade) — vinaigrette Gateau saveur citron
% Parmentier de maitre cochon Suisse fruité
53l OrangeBio @
Cannelé Salé au saumon — Sauce ciboulette Palmier
Emincé de filet de poulet — Sauce champignons Jus d’ananas
Pomme pin
Blche de Noél
(o]
N
m V4 V4
. FERIE
w
REPAS GOUTER
Beignet de calamars a la romaine Biscuit roulé a la confiture de fraise

Epinards a la Béchamel Clémentine
Cantal AOP
Compote fraiche pomme Bio 3 )

VENDREDI 26/12

. . B _ - Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
®Blo OPIat signature @Prodmt labellisé DOnglne France @Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



® ALSH COBAS ®
® Du 29/12/2025 au 02/01/2026
N
REPAS GOUTER

N
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§ Coleslaw — Sauce facon remoulade Madeleine
g Omelette du Chef au fromage © € Pomme Bio @
=) Pommes de terre persillées

Liégeois vanille caramel
~ REPAS GOUTER
S
g Friand au fromage Moelleux aux abricots
= | Saucissefumee Suisse sucré
<§‘ Mélange de petits pois et carottes

Clémentine

Paupiette au veau FR O — sauce au poivre Gaufrette Quadro

Spaghetti Jus d’orange

Fromage blanc sucré

Gateau du Chef aux pommes ¢ 3
o
Q
8 V4 V4
= FERIE
=
= REPAS GOUTER
S~
(o]
o . . p: .
=8l Filet de poisson pané MSC @ Galette au beurre Bio @
o Haricots verts Bio a I'échalote @ Clémentine
= Tomme de Bazas
L .
> Pomme Bio o)
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